


Spolecnost Peugeot ziskala prestizni francouzske oceneni EPV. Toto ocenéni
Jje udélovano francouzskym spolec¢nostem, které dosahly nejvyssi urovné v tra-
di¢nim a pramyslovem zpracovani svych vyrobkd.

..... = 1812 Piy
1840 Prvni mlynek na kavu
@ 1874  prunistolni mlynek na pepf

@ 1997  Prvni elektricky mlynek na pepf



KOLEKCE PEUGEOT

Koreni
Mlynky na pepr

Mlynky na sul a vihkou mofskou sul

Mlynky na muskatovy ofisek
Mlynky na chilli papricky
Mlynky na lnéna seminka
Sety na koreni

Kava

Mlynky na kavu

French press

Noze

Kuchynske noze
Steakove noze
Kuchynska prkénka

Vina

Vyvrtky

Degustacni sklenice
Karafy

Chladici tasky

Chladic¢ na vino

Set na degustaci whisky
Vareni

Keramicke nadobi na peceni
Keramicke nadobi na vareni

Uz vice nez 200 let spolecnost Peugeot navr-
huje a vyrabi produkty, ktere jsou nasimi kaz-
dodennimi pomocniky. Jejich hlavnim rysem
Jje dUraz na snadné pouzivani, pficemz musi
byt co nejvice podtrzena chut pfipravovanych
pokrmU a napoju.

Béhem par let od sveho zalozeni se Peugeot
diky spickovym vyrobnim technologiim,
vysokym naroklim na kvalitu a bezchybnému
fungovani vyrobku stal vyhledavanou znackou
mlynkd.

Pro kazdy typ kofeni byl specialné vyvinuty
mechanismus mlynku tak, aby zachoval jeho
chut, jedinecnost a lahodnost

Spolecnost Peugeot se také specializuje na
exkluzivni doplnky pro milovniky vina, diky
kterym jim nabizi nove zazitky z degustace.
Tato francouzska znacka nam prostrednictvim
svych luxusnich doplnikd do kuchyné nabizi
moznost prozkoumat bohaty svét chuti a pro-
meénit pfipravu, servirovani a ochutnavani jidla
¢i ndpoju v nezapomenutelny zazitek.

Pred vami se odkryva tvar evokujici minulost

i budoucnost ztélesnuijici ,francouzské umeni
zit"

Slysite jedinecny zvuk, ktery diky preciznimu
mlecimu mechanismu uvoliuje vini kofeni

a predurcuje vas zazitek z chuti

Na omak hrejivé drevo, chladny kov ¢i hladke
sklo probouzi vase smysly a poskytuje vam
zazitek z poctiveho zpracovani a ergonomie.
Citite lahodnou vuani, ktera se line z pokrmt
pripravenych ve vasi kuchyni

Chut Cerstve namletého koreni vas laka k dal-
Simu kulinarskemu experimentovani

Citite neodolatelnou chut cerstve namletého
koreni.

Pod tim v§im je podepsana vice nez 200leta
historie rodiny, ktera vyrabi vyjimecné
dopliky do kuchyné.

Znalosti zalozené na dlouho-
dobych zkusenostech

Mlynky na kavu, ktere se staly
nepostradatelnymi pomocniky
pfi pripravé kavy, jsou zakladnim
pilifem spolecnosti Peugeot. Prvni mlynky
spatrily svetlo sveta kolem roku 1840 a cha-
rakterizoval je dfevény krychlovy tvar, ocelovy
mechanismus a mala zasuvka na kavova

zrna. O tom, jak rostla obliba mlynkt na kavu
znacky Peugeot, sveddii fakt, Ze v roce 1889,
kdy byla pri prilezitosti konani Svétove vystavy
v Parizi slavnostne otevrena Eiffelova vez,
bylo v té dobé v dilnach spolec¢nosti Peugeot
ve Valentigney (francouzsky region Doubs)
vyrobeno jiz 350 tisic mlynkt na kvu.

Zaruka kvality

Diky témér 200letému odkazu a Spicko-

vym vyrobkim, které zdobi stoly nejlepsich
restauraci po celem svete, ziskala spolecnost
Peugeot vedouci postaveni na trhu. Charakte-
ristickym rysem mlynku je ocelovy mechani-
smus, jehoz zuby jsou ostre jako britva. Ostry
mechanismus dokaze precizné prefezat
kazde kavove zrno po celé jeho délce. Tim se
uvolni aroma a zaruci konzistentnost mleti



Bez ochutnani nepoznate ten rozdil
Neustala touha po inovacich, ktere budou
poskytovat jeste vetsi pozitek z piti kavy,

a zvysovani kvality vyrobkd jsou hlavni

hnaci silou v zdokonalovani vyvoje vyrobnich
procesU. Zasadni vyznam klade spolecnost
takeé na vzajemnou spolupraci s prazirnami

a vasnivymi vyrobci kavy, v ramci ktere vytvari
prostor pro nova inspirativni setkani a vyvoj
novych chuti.

Kdyz se myslenky odbornikt propoji,
vznikne néco krasného..

Davodem, proc¢ spolec¢nost Peugeot oslovila
Hippolyte Courtye, uznavaneho experta

v kadvovéem primyslu a zakladatele vyhlasené
prazirny kavy L ‘Arbre a Cafe, byla skutecnost,
ze sdili podobnou vasen, presvedceni a silnou
motivaci pro umeni a pozitek z piti kavy. Tento
odbornik na vse, co se kavy tyce, uzce spo-
lupracuje s jejimi vyrobci a vybira vyjimecne
odrtdy, které velmi rad prezentuje a sdlili

Jjak s milovniky kavy, tak specialisty z oblasti
gastronomie

Sylvie Amar, navrharka specializujici se na
gastronomii, dosahla uspésnych vysledkl ve
spolupraci se znackou Peugeot a Hippolyte
Courtyem. Tato spoluprace stala za zrodem
noveho designu mlynku na kavu L ‘Arbre a Cafe.

Tajemstvi dobré kavy

Pri priprave vytecne kavy je potreba dodrzet

nékolik zasad:

+ Kavova zrna kupovat nejlépe v prazirné
kavy ¢i specializované prodejne. Mela by
byt skladovana mimo dosah tepla, svétla
a vlhkosti.

- Voda by méla mit prameérny obsah mineralt
(80 az 140 mg /1) a zahrata na 92°C.

+ Kavova zrna se musi mlit tesne pred samot-
nou pripravou kavy. Zabrani se tak oxidaci
kavy, ztraté viné a pény.

+ Nakonec je potreba nastavit hrubost mleti
tak, aby odpovidala danemu typu pfipravo-
vaneé kavy.

Dulezitost mleti

Filtrovani, tlak, prekapavani nebo vyluhova-

ni.. kazdy typ pripravy kavy vyzaduje vlastni

zpusob mileti, které urcuje kvalitu sily kavy
ajeji chut.

Za vyslednou kvalitou kavy stoji navic konzis-

tence jejiho mleti. Pokud kavova zrna nebyla

namleta stejnomerné, pravdepodobné se
dockame kavy kalne a bez chuti, zatimco

u konzistentniho mleti bude vysledkem aro-

maticky a ¢iry napoj lahodné chuti.

Pri navrhovani kavoveho mlynku

L ‘Arbre a Café byl kladeny ddraz na precizni,

konzistentni a ergonomicke zpracovani a spl-

néni nasledujicich kriterir:

- Tvrdost ocelového mechanismu a systému,
ktery dokonale vede kavova zrna podel osy,
aby bylo zajisteno rovnomeérne a precizni
namleti.

- Jednoducha obsluha pri nastaveni hrubosti
mleti.

+ Celkem jedendct stupit hrubosti mleti za-
rucuje moznost pfipravy nejriznéjsich druht
kavy od Ibriku po studenou filtrovanou kavu.

TIPY A TRIKY

Mechanismus mlynu L ‘Arbre a Café byl

navrzen specialne pro maximalni vyuziti cha-

rakteristicke chuti kavy.

Tento mlynek pouzivejte pouze na prazena

kavova zrna. Neni urceny na mleti zelenych

kavovych zrn

Mleti mUze byt staticke a ulpivat na bocich
prihradky nebo na mlecim mechanismu.

Chcete-li, aby se uvolnil zbytek namleté kavy,
pockejte nékolik okamzikd nebo lehce pokle-
pejte dlani o mlynek

CISTENI
Zarizeni je mozne Cistit kartackem
Zasobnik na kavu se muze cistit pod vodou.

Varovani: Mlynek na kavu nemyjte v mycce
na nadobi.

Pravidelne cistéte lehkym hadfikem

ZARUKA

Na kavovy mlynek je poskytovana sleta za-
ruka od data nakupu. Na mleci mechanismus
Peugeot se vztahuje dozivotni zaruka. Zaruka
se nevztahuje na bézne opotrebeni, neumy-
slne poskozeni nebo pouziti mlynku v rozporu
s timto navodem. Zaruka je neplatna bez
dolozeni dokladu o nakupu (vyplnéeny zarucni
list nebo potvrzeni o prodeji nebo registrace
na nasem webu: peugeot-saveurs.com).



Hippolyte Courty

Je zakladatelem L ‘Arbre a

Café, parizske prazirmny vysoce
kvalitnich kav. Tento milovnik

a znalec kavy dlouhodobe
pracuje na tvorbé Nového francouzského
umeni kavy. L ‘Arbre a Cafe ridi cely proces od
péstovani kavy na plantazich po ochutnavky

a Skoleni. L ‘Arbre a Cafeé dava velky diraz na
vyznam udrzitelneho zemedelstvi, nakupu
potravin pfimo od péstitele a minimalizaci dal-
koveé prepravy potravin. Hippolyte Courty je
autorem publikace ,Cafe" vydané nakladatel-
stvim Editions du Chéne a ,101 mots du Cafe a
lusage de tous" (101 slov o kave, pro kazdeho).
V L ‘Arbre a Café se venuje zejména poraden-
stvi v oblasti kvality a zemedelstvi, podpore
kuchaft a gastronomickych pracovniku.
Vyvinul také mnoho dopliku, které zlepsuiji

a usnadnuji zazitek ze spravne pripravy kavy

a jejiho vychutnavani.

Sylvie Amar

Studio Sylvie Amar, ktere se
specializuje na strategicky rozvoj
znacek v oblasti gastronomie,
bylo zalozeno v roce 1997

v Parizi. Agentura se podili na komplexni
tvorbé nove znacky od prvotniho navrhu, pres
strategicke planovani, az po vysledny produkt
a korporatni identitu. Uspésna spoluprace se
spolecnosti Peugeot odstartovala navrhem
ikonickeho mlynku na pepr Olivier Roellinger.
V roce 2019 studio vytvorilo navrh noveho
mlynku na kavu znacky Peugeot ve spolupra-
cis L Arbre a Cafe

Sylvie Amar a Hippolyte Courty spojuje stejna
vasen pro gastronomii a laska k inovacim. Hlavni
dlraz kladou na ergonomicky design, kvalitu

a estetiku doplnkd, ktereé jsou spjaté s pripravou
kavy. Spolecné jsou podepsani pod espresso
Salkem Revelation, u ktereho chtéli docilit
zvyrazneni chuti kavy a doprat si novy pozitek

7 jejiho piti. Novou vyzvou tak pro né bylo
navrzeni a vytvoreni mlynku na kavu L ‘Arbre

a Café ve spolupraci se spolecnosti Peugeot,
kterou radi prijali. V jejich spolecné praci se
propojuji vsechny snahy o povzneseni umeni
pripravy kavy prostrednictvim tohoto nadcaso-
veého objektu.



skleneny zasobnik

Ergonomicka
rukojet pro

Tvarovane Lpr

ruéni madlo Snad”eJS\l

pro jednodussi uchopeni
a bezpecnéjsi

Zasobnik na kavu
pojme az 359
kavy, dostacujici
mnozstvi pro
pfipravu

0,5 Lkavy

pouziti

Tlacitko pro

65 mm télo nastaveni
mlynku pro hrubosti mleti
pohodlné
uchopeni Stupné hrubosti

mleti pro pripravu
véech typl kavy

Umyvatelny
s ukazatelem

mnozstvi namleté
kavy

Naplnte

Zajistéte horni a spodni
cast mlynku

Nastavte stupen mleti podle
zplsobu pfipravy kavy

Doporucent:

Stupen mleti se muaze lisit

v zavislosti na typu kavovych
zrn (odrada, tvrdost, prazeni),
vlhkosti a chuti
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Upravte stupen mleti podle Upravte stupen mleti podle
typu pripravované kavy typu pripravované kavy




Melte

Vyjméte
namletou kavu

=

=
=

A

)

)
N

oKV

Vycistéte

Ed Spolocnost Peugeot ziskala prestizne francuzske ocenenie EPV. Toto ocene-
nie je udelované francuzskym spolocnostiam, ktore dosiahli najvyssiu uroven
v tradicnom a priemyselnom spracovani svojich vyrobkov.

21812 piy
1840 Prvy mlyncek na kavu
@ 1874  prvy stolny mlynéek na korenie

@ 1997 Prvy elektricky mlyncek na korenie
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E3 KOLEKCIA PEUGEOT

Korenie
Mlynceky na korenie

Mlynceky na sol a vihku morsku sol
Mlynceky na muskatovy oriesok

Mlynceky na chilli papricky
Mlynéeky na lanoveé semienka
SuUpravy na korenie

Kava

Mlynceky na kavu

French press

Noze

Kuchynske noze

Steakove noze

Kuchynske dosky

Vina

Vyvrtky

Degustacné pohare

Karafy

Chladiace tasky

Chladic¢ na vino

Sada na degustaciu whisky
Varenie

Keramicky riad na pecenie
Keramicky riad na varenie

Uz viac ako 200 rokov spolocnost Peugeot
navrhuje a vyraba produkty, ktoré su nasimi
kazdodennymi pomocnikmi. Ich hlavnym
rysom je déraz na jednoduché pouzivanie,
pricom musi byt co najviac podciarknuta chut
pripravovanych pokrmov a napojov.

Behom par rokov od svojho zalozenia sa Peu-
geot vdaka spickovym vyrobnym technologi-
am, vysokym narokom na kvalitu a bezchyb-
nému fungovaniu vyrobkov stal vyhladavanou
znackou mlyncekov.

Pre kazdy typ korenia bol Specialne vyvinuty
mechanizmus mlynceka tak, aby zachoval
jeho chut, jedinecnost a lahodnost.

Spoloc¢nost Peugeot sa tiez Specializuje na
exkluzivne doplnky pre milovnikov vina, vdaka
ktorym im ponuka nove zazitky z degustacie.
Tato francuzska znacka nam prostrednictvom
svojich luxusnych doplnkov do kuchyne
ponuka moznost preskumat bohaty svet chuti
a premenit pripravu, servirovanie a ochut-
navanie jedla ¢i napojov v nezabudnutelny
zazitok.

Pred vami sa odkryva tvar evokujuci minulost
i buducnost stelesnujuca ,francuzske umenie
Zit",

Pocujete jedinecny zvuk, ktory vdaka preciz-
nemu mleciemu mechanizmu uvolnuje vonu
korenia a predurcuje vas zazitok z chuti

Na dotyk hrejive drevo, chladny kov ¢i hladke
sklo prebudza vase zmysly a poskytuje vam
zazitok z poctiveho spracovania a ergonomie.
Citite lahodnu vonu, ktora sa siri z jedla
pripraveneho vo vasej kuchyni.

Chut Cerstvo namleteho korenia vas laka

k dalsiemu kulinarskemu experimentovaniu
Citite neodolatelnu chut cerstvo namleteho
korenia

Pod tym vsetkym je podpisana viac ako
200-rocna historia rodiny, ktora vyraba
vynimocné doplnky do kuchyne.

Znalosti zalozené
na dlhodobych skusenostiach

Mlynceky na kavu, ktoré sa stali
nepostradatelnymi pomocnikmi
pri priprave kavy, su zakladnym
pilierom spolocnosti Peugeot. Prvé mlynceky
uzreli svetlo sveta okolo roku 1840 a charak-
terizoval ich dreveny kubicky tvar, ocelovy
mechanizmus a mala zasuvka na kavove zrna.
O tom, ako rastla obluba mlyncekov na kavu
znacky Peugeot, svedci gj fakt, ze v roku 1889,
kedy bola pri prilezitosti konania Svetovej
vystavy v Parizi slavnostne otvorena Eiffelova
veza, bolo v tej dobe v dielnach spolocnosti
Peugeot vo Valentigney (francuzsky region
Doubs) vyrobenych uz 350 tisic mlyncekov

na kavu.

Zaruka kvality

Vdaka takmer 200rocnemu odkazu a spicko-
vym vyrobkom, ktoré zdobia stoly najlepsich
restauracii po celom svete, ziskala spolocnost
Peugeot veduce postavenie na trhu. Charak-
teristickym rysom mlyncekov je ocelovy me-
chanizmus, ktoreho zuby su ostre ako britva
Ostry mechanizmus dokaze precizne prerezat
kazdé kavove zrmo po celej jeho dizke. Tym sa
uvolni aroma a zaruci konzistentnost mletia.
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Bez ochutnania nespoznate ten rozdiel
Neustala tuzba po inovaciach, ktore budu
poskytovat este vacsi pozitok z pitia kavy,

a zvysovanie kvality vyrobkov su hlavnou hna-
cou silou v zdokonalovani vyvoja vyrobnych
procesov. Zasadny vyznam kladie spolocnost
tiez na vzajomnu spolupracu s praziarnami

a vasnivymi vyrobcami kavy, v ramci ktorej vy-
tvara priestor pre nove inspirativne stretnutia
a vyvoj novych chuti.

Ked'sa myslienky odbornikov prepoja,
vznikne nieco krasne..

Doévodom, preco spolocnost Peugeot oslovila
Hippolyte Courtye, uznavaneho experta

v kdvovom priemysle a zakladatela vyhlasenej
praziarne kavy L ‘Arbre a Cafe, bola skutoc-
nost, ze zdiela podobnu vasen, presvedcenie
a silnu motivaciu pre umenie a pozitok z pitia
kavy. Tento odbornik na vsetko, Co sa kavy tyka,
uzko spolupracuje s jej vyrobcami a vybera
vynimocne odrody, ktore velmi rad prezentuje

a zdiela ako s milovnikov kavy, tak Specialistami
z oblasti gastronomie. Sylvie Amar, navrharka
Specializujuca sa na gastronomiu, dosiahla
uspesnych vysledkov v spolupraci so znackou
Peugeot a Hippolyte Courtyem. Tato spolupraca
stala za zrodom noveho dizajnu mlynceka na
kavu L "Arbre a Cafe.

Tajomstvo dobrej kavy

Pri priprave vynikajucej kavy je potrebne

dodrzat niekolko zasad:

+ Kavove zrna kupovat najlepsie v praziarni Ci
Specializovanej predajni. Mala by byt sklado-
vana mimo dosahu tepla, svetla a vihkosti.

-+ Voda by mala mat priemerny obsah minera-
lov (80 az 140 mg / U a zahriata na 92 * C.

+ Kavoveé zrna sa musia mliet tesne pred
samotnou pripravou kavy. Zabrani sa tak
oxidacii kavy, strate vone a peny.

- Nakoniec je potrebné nastavit hrubost
mletia tak, aby zodpovedala danemu typu
pripravovanej kavy.

Délezitost mletia

Filtrovanie, tlak, prekvapkavanie alebo vyl-

Uhovanie.. kazdy typ pripravy kavy vyzaduje

vlastny sposob miletia, ktore urcuje kvalitu sily

kavy a jej chut.

Za vyslednou kvalitou kavy stoji navyse

konzistencia jej mletia. Ak kavove zrna neboli

namlete rovnomerne, pravdepodobne sa
dockame kavy kalnej a bez chuti, zatial co

u konzistentneho mletia bude vysledkom

aromaticky a Ciry napoj lahodnej chuti.

Pri navrhovani kavoveho mlynceka

L "Arbre a Café bol kladeny doéraz na preciz-
nost, konzistentciu a ergonomicke spracova-
nie a splnenie tychto kriterii:

- Tvrdost ocelového mechanizmu a systému,

ktory dokonale vedie kavové zrma pozdiz
osi, aby bolo zabezpecene rovnomerne
a precizne namletie.

- Jednoducha obsluha pri nastaveni hrubosti
mletia.

- Celkovo jedenast stupnov hrubosti mletia
zarucuje moznost pripravy najroznejsich
druhov kavy od ibrik po studenu filtrovanu
kavu.

TIPY A TRIKY

Mechanizmus mlynceka L "Arbre a Cafe bol
navrhnuty specialne pre maximalne vyuzitie
charakteristickej chuti kavy.

Tento mlyncek pouzivajte len na prazene

kavove zrna. Nie je urceny na mletie zelenych

kavovych zfn.
Mletie moze byt staticke a prilnut na bokoch
priehradky alebo na mlecom mechanizme.

Ak chcete, aby sa uvolnil zvysok namletej

kavy, chvilu pockajte ihov alebo lahko poklep-

te dlanou o mlyncek.

CISTENIE
Zariadenie je mozné Cistit kefkou.
Zasobnik na kavu sa moze cistit pod vodou.

Varovanie: Mlyncek na kavu neumyvajte
v umyvacke riadu.

Pravidelne cistite handrickou

ZARUKA

Na kavovy mlyncek je poskytovana 5-rocna
zaruka od datumu kupy. Na mleci mechani-
zmus Peugeot sa vztahuje dozivotna zaruka.
Zaruka sa nevztahuje na bezne opotrebova-
nie, neumyselne poskodenie alebo pouzitie
mlynceka v rozpore s tymto navodom. Zaruka
Jje neplatna bez dolozenia dokladu o kupe
(vyplneny zarucny list alebo potvrdenie

o predaji alebo registracia na nasom webe:
peugeot-saveurs.com).
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Hippolyte Courty

parizskej praziarne vysoko
kvalitnych kav. Tento milovnik

a znalec kavy dlhodobo pracuje
na tvorbe Nového francuzskeho umenia kavy.
L "Arbre a Cafe riadi cely proces od pest-
ovania kavy na plantazach po ochutnavky

a Skolenia. L ‘Arbre a Café dava velky doéraz
na vyznam udrzatelneho polnohospodarstva,
nakupu potravin priamo od pestovatela

a minimalizaciu dialkovej prepravy potravin.

Hippolyte Courty je autorom publikacie ,Cafe"

vydanej nakladatelstvom Editions du Chene
a ,101 mots du Café a l'usage de tous" (101
slov o kave, pre kazdeho). VV L ‘Arbre a Cafe
sa venuje najma poradenstvu v oblasti kvality
a polnohospodarstva, podpore kucharov

a gastronomickych pracovnikov. Vyvinul tiez
mnoho doplnkov, ktore zlepsuju a ulahcuju
zazitok zo spravnej pripravy kavy a jej vychut-
navania.

Je zakladatelom L "Arbre a Café,

Sylvie Amar

Studio Sylvie Amar, ktoré sa
Specializuje na strategicky rozvoj
znaciek v oblasti gastronomie,
bolo zalozene v roku 1997 v Pari-
zi. Agentura sa podiela na komplexnej tvorbe
novej znacky od prvotného navrhu, cez stra-
tegicke planovanie, az po vysledny produkt

a korporatnu identitu. Uspesna spolupraca so
spolocnostou Peugeot odstartovala navrhom
ikonickeho mlynceka na korenie Olivier
Roellinger. V roku 2019 studio vytvorilo navrh
noveho mlynceka na kavu znacky Peugeot

v spolupraci s L ‘Arbre a Cafe.

Sylvie Amar a Hippolyte Courty spaja rovnaka
vasen pre gastronomiu a laska k inovaciam.
Hlavny doraz kladu na ergonomicky dizajn,
kvalitu a estetiku doplnkov, ktore su spate

s pripravou kavy. Spolocne su podpisani pod
espresso salkou Revelation, pri ktorej cheeli
docielit zvyraznenie chuti kavy a dopriat si novy
pozitok z jej pitia. Novou vyzvou tak pre nich
bolo navrhnutie a vytvorenie mlynceka na kavu
L "Arbre a Café v spolupraci so spolocnostou
Peugeot, ktoru radi prijali. V ich spolocnej

praci sa prepajaju vsetky snahy o povznesenie
umenia pripravy kavy prostrednictvom tohto
nadcasoveho objektu.



Zasobnik na kavu
pojme az 359
kavy, dostatocne
mnozstvo

na pripravu

0,5 Lkavy

65 mm telo
mlynceka

pre pohodlne
uchopenie

Umyvatelny

skleneny zasobnik
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s ukazovatelom
mnozstva
namletej kavy

Ergonomicka

Tvarované rukovat
ruéné madlo pre léhéi?
pre jednoduchsie uchopenie
a bezpecnejsie

pouzitie

Tlacidlo
pre nastavenie
hrubosti mletia

Stupne hrubosti
mletia na pripravu
véetkych typov
kavy

Naplnte

Zaistite hornu a spodnu
cast mlynceka

Nastavte stupen mletia
podla spésobu pripravy kavy

Odporucanie:

Stupen mletia sa moze lisit

v zavislosti od typu kavovych
zrn (odroda, tvrdost, prazenie),
vlhkosti a chuti
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Upravte stupen mletia podla Upravte stupen mletia podla
typu pripravovanej kavy typu pripravovanej kavy




~ ZARUKA )
DATUM NAKUPU / DATUM KUPY

JU)

Melte Vyberte pomletu kavu

Podpis
Razitko prodejce / Peciatka predajcu
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)
N
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Distributor pro CR: Distributor pre SR:
Vy¢cistite Potten & Pannen - Stanék group, a.s. Potten & Pannen - Stanék s.ro.
Horackova 5, 140 OO, Praha 4 Prievozska 6 A, 821 09 Bratislava
wWww.pottenpannen.cz www.pottenpannen.sk
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